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solontairement reotreint fa carte du restanrant.

Jonjours dans [oplique de 1épondre & colle démarche de qualilé deo produils el
des plata proposés a fewrs clients, le chef Dlicolas fabrique ses plats of desserts
Klu—wv@mea/@@cf’axi/&eméqm?e.

Powr ce faine, le couple travail avec plusiewts fournicsenra el producteuts focaus,
tebo que b Boufangeric Gacquel & Roppe pous o pain, mansicur Weiss
Chriotophe apicullews alsacien passionné depuis 15 ano ou encore fa fromagerie
Lehmann ot bien & autres producteurs de fagon plus occasionnelle tel que fa
safranitre madame Schwalm de Rougegoutle.

Nlsme Liesel, votre qrand-mize fidele ot aimante.



Mémé Liesel vous présente son équipe

CUISINE

f@% Z (les petites mains indispenssables dans 'ombre)

: % 2 Nicolas gérant et chef de cuisine,
: Siesel Pierre chef de partie,

Un aide de cuisine / plongeur.

CUISINE TRA

SALLE

(les grands sourires sur le devant de 1a scéne)
Pauline gérante,

Dilek responsable de salle,

Un serveur / serveuse pour la salle.

Pensez a commander, une tarte flambée
a partager pour Papéritif
( le soir uniquement )

Les Apéritifs
Coupe de crémant d’Alsace (10c) 6,50 € Ricard / Pontarlier cp 4,50 €
Kir au crémant (scl) 8,00 €  Whisky The Famous Grouse (4 cl) 6,00 €
Macvin du Jura (10ch 10,00 €  Baileys « cn 4,50 €
Gewurztraminner VT (10 c) 12,00 € Martini « cn 4,50 €
Muscat d’Alsace (10 c) 6,00 €  Porto blanc ou rouge (10 cl) 5,00 €
Vin blanc avec creme : 5,00€  Suze @« 4,50 €
péche, cassis, framboise, Campari sec  cl) 4,50 €
violette ou griotte (10 ¢l Campari orange (s cl 2,00€
Les Bieres

25 cl 50 cl 25cl 50 cl
Biere blonde Meteor 4,50€ 7,50€ Bicre de saison 4,70€ T7,70€
Amer ou Cynar 5,00€ 8,00€ Panaché / Monaco 4,50€ 7,50 €

Biere Sans alcool 33c) 4,90 €
« Alpirsbacher »



Suggestions

@ _  Whisky Alsacien Meyer’s ¢ cl) 10,70 €
- Gin Tonic Hendrick’s (12 c1) 8,50 €
- Demandez nos cocktails du moment 8,50 €

Les Boissons sans alcool

Carola bleue, verte ou rouge (50 cl) 3,00 €

Perrier (33cl) 4,50 €
Schweppes tonic (25c1 4.00 €
Carola bleue ou rouge (1 1) 4,50 €
Sirop : grenadine, fraise, péche, 2,50 €
Citron, menthe (25 cl)

4,50 €

Fuze Tea péche 25 cn

Boissons chaudes

2,20 €
Expresso

3,10 €
Double expresso

2,50 €
Grand café / rallongé

3,10 €

Grand café créme

Limonade (25 cly
Diabolo (25 c)
Schweppes agrumes (33cl)
Fanta Orange (33 c1)
Coca, Coca Zero (33cl
Jus de: orange, pomme, tomate,
abricot et annanas (25 cl)
2,70 €
Petit café creme
4,00 €
Cappuccino (avec chantilly)
4,00 €
Thé / infusions KUSM] TEA
7,00 €
Irish coffee / Café alsacien*

*Le café alsacien est un café chaud, alcoolisé au marc de gewurztraminer et servi avec de la chantilly.

Digestifs

2cl:4,00€

4cl:6,00 €

Marc de gewurztraminer, framboise, vieux kirsch, poire, quetsche, mirabelle, calvados,

cognac Vs, rhum, chartreuse,jet 27, ﬂew de biére et rhum arrangé maison.

4,00 €
4,50 €
4.70 €

4,70 €
4,70 €

4,00 €



Menu de Saison

(midi et soir, semaine et week-end)

Entrée au choix parmis toute la carte
(supp/émen t 5€ pour le ﬁ[e g7as,
et 2€ pour le saumon ﬁme)

* % %k % Kk

Plat au choix dans la carte parmi les pas’ci“es blew ®

% %k k k %k

Desserts au choix parmi toute la carte

ou

Assortiment de 2 ﬁfomages



CARTE DU MARCHE

1)

Hors-d’'ceuvre

(Euf paqcait, sauce crémeuse a la tmﬂe d’été 12,50 €

Saumon ﬁ/tmé Jpar nos soins au bois de hétre

Y2 portion 15,50 € portion entiére 2120€ o

1]

Plat principal

®, Boudin noir servi avec une gelée au gewurztraminer et des oignons ﬁfit, 19,80 €

accompagné de pommes sautées et d'une compotée de pomme
pagn p p p

®, Rognons de veau a la créme et champ ignons de Paris, spaetz[es maison 19,80 €

Tourte briochée au foie gars et veau, servie avec une salade verte 23,90 €
Sandre sur son lit de choucroute, sauce au ries[ing, pomme vapeur 24,90 €
Supréme de pintade, sauce au foie gras, servi avec des [égumes, 25,60 €

/ / . /
une puree 0[6 celem, et accompagnee 0[6 spae’cz[es

Merci de signaler toute allergie alimentaire & votre arrivée. Demandez notre tableau récapitulatif des 14 allergénes.



Menu Alsacien 38,00 €

(midi et soir, semaine et week-end)

Foie gras de canard « francais » mi-cuit au macvin,

chutney de saison, pain maison toasté

¥ %k % %k %k

Bouchée & la reine traditionnelle,

accompagnée de spaetzles

¥ %k % %k %k

Vac herm g [ace V&YIL[ ﬁrambo 1se

* Menu du Petit Nicolas ‘

(jusqu'a 12 ans)
2 knacks avec pommes sautées ou spaetz[es
ou
une demi-tarte ﬂambée traditionnelle ou gratinée (umquement le soir)
ET
une boule de glace au choix
ou

ﬁ'omage blanc au coulis de ﬁfuis rouges



CARTE ALSACIENNE

1)

Hors-d’ceuvre

Foie gras de canard « frangais » mi-cuit au macvin, 16,70 €

chu’cney de saison, pains toastés

Escargots A [alsacienne au beurre persi“é

6 escargots 9,10 € 12 escargots 12,90 €
5 assiette de crudités 9,10 €
Bol de salade verte 3,50 €

Spécialité alsacienne =

Bibeleskaes (fromage blanc, ail, ciboulettes et oignons), pormmes sautées et

®, avec du jambon de porc laineux 13,10 €
sansjambon (a préciser a la commande) 11,10 €
°® ]ambonneau gvi”é, [égumes de saison et de pommes sautées 19,80 €
Bouchée a la reine traditionnelle, accompagnée de spae’czles 22,90 €

Choucroute garnie a la strasbourgeo ise (5viandes, choux et pomme vapeur) 23,50 €

Merci de signaler toute allergie alimentaire & votre arrivée. Demandez notre tableau récapitulatif des 14 allergénes.



Flammekueches de [a maison At

(UNIQUEMENT LE SOIR)

La ﬂammekueche, ou tarte ﬂam’oée, estun p[at traditionneml alsacien, composée d'une ﬁne abaisse de
pate a pain (sans levure) recouverte de ﬁfowmge blanc, de lardons et d’o ignons, cuite a four tres chaud.
En Alsace, il est de coutume de commander une tarte ﬂambée ala fo is et de la partager entre tous les

convives autour d’une table.

Flammekueche Traditionnelle 11,00 €
(fromage blanc, lardons, oignons)

Flammekueche Végétarienne 12,00 €

ﬁomage blanc, oignons, c/zampz('gnons ﬁa[s, tomates co;:zft’fes, emmenfa/)

Flammekueche Ail et Ciboulette 12,00 €
ﬁomage blanc, lardons, oignons, ail et czéou/efz‘e)

Flammekueche Gratinée 12,00 €
ﬁomage blanc, lardons, oignons, emmenfa/}

Flammekueche Forestiére & lemmental 13,00 €
ﬁomage blanc, lardons, oignons, c/zampz('gnons ﬁa[s, emmem‘a/}

Flammekueche Chévre / Miel 13,50 €

ﬁomage blanc, lardons, oignons, chévre, noix et miel)

Flammekueche Munster 13,50 €

ﬁomage blanc, lardons, oignons, cumin, munsferﬁermzér)

Flammekueche Comtoise 13,50 €

ﬁomage blanc, saucisse ﬂmée, oignons, comfe?

Tartes flambées & emporter le soir : lundi, jeudi, vendredi et samedi.

Merci de signaler toute allergie alimentaire & votre arrivée. Demandez notre tableau récapitulatif des 14 allergénes.



Fromages

Assiette de 2 fromages: 6,00 € Assiette de 3 fromages : 8,00 €
Gourmandises R

Desserts maison

Dessert du Jjour (demandez aux serveurs, quantité limité) 8,00 €

Forét-noire traditionelle 8,00 €

Vacherin g[acé vanille / ﬁfam’ooise 8,00 €

(g/ace artisanale achetée, meringue et montage /éz’z‘ maison)

Coupe de glace -

(glace artisanale achetée )

Coupe Gourmande 8,50 €

1 boule vanille, 1 boule chocolat noir, brownie, sauce chocolat et chanﬁ“y

Coupe Café liégeois 8.50 €

1boule vanille, 1 boule café, café froid sucrée et chantilly

G[&CC / sorbet avec ou sans chantilly 1 boule 3,00 € 2 boules 5,50 € 3 boules 8,00 €

Pa[ﬁAms de g[ace :

vanille, chocolat noir, chocolat blanc, rhum-raisin, café et pistache.

Pa[ﬁAms de sorbet : ﬁfamboise, citron et poire.

Sorbet arrosé au schnaps 2cl lboule 6,00 €, ®, 2boules 7,50€, 3boules 9,00 €
Au choix : citron avec marc de gewurz‘craminer / ﬁam’ooise avec ﬁfamboise /

poire avec poire

Merci de signaler toute allergie alimentaire & votre arrivée. Demandez notre tableau récapitulatif des 14 allergénes.



