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solontairement reotreint fa carte du restanrant.

Jonjours dans [oplique de 1épondre & colle démarche de qualilé deo produils el
des plate proposés a fewrs clients, fe chef Dlicolas fabrique ses plats ot desserts
Klu—wv@mea/@@cf’axi/&eméqm?e.

Powr ce faine, le couple travail avec plusiewts fournicsenra el producteuts focaus,
tebo que b Boufangeric Gacquel & Roppe pous o pain, mansicur Weiss
Chriotophe apicullews alsacien passionné depuis 15 ano ou encore fa fromagerie
Lehmann ot bien & autres producteurs de fagon plus occasionnelle tel que fa
safranitre madame Schwalm de Rougegoutle.

Nlsme Liesel, votre qrand-mize fidele ot aimante.



Mémé Liesel vous présente son équipe

CUISINE

(les petites mains indispenssables, dans les coulisses)

Nicolas gérant et chef de cuisine,
Clémentine chef de partie,

Siham et Oltion aide de cuisine / plongeur.

SALLE

(les grands sourires, sur le devant de la scéne)

Pauline gérante,
Dilek responsable de salle,
Jessica serveuse,

Elif extra barman/salle.

Les Apéritifs
Coupe de crémant d’Alsace (10c)) 6,50 €  Ricard / Pontarlier cn 4,50 €
Kir au crémant (scl) 8,00€  Whisky The Famous Grouse (4 cl) 6,00 €
Macvin du Jura (10c) 10,00 €  Baileys (4 cl) 4,50 €
Gewurztraminner VT(10 cl) 12,00€ Martini b 4,50 €
Muscat d’Alsace (10 c1) 6,00 €  Porto blanc ou rouge (10 ¢ 5,00 €
Vin blanc avec créme (10 ¢ : 5,00€  Suze «cn 4,50 €
péche, cassis, pamplemousse Campari sec cl 4,50 €
framboise, griotte et violette Campari orange (8 cl 5,00€
Les Bieres

25 cl 50 cl 25cl 50 cl
Bi¢re blonde Meteor 4,50€ 7,50€ Bicre de saison 4,70€ T7,70€
Amer ou Cynar 5,00€ 8,00€ Panaché / Monaco 4,50€ 7,50 €

Biere Sans alcool 33c) 4,90 €

« Alpirsbacher »

Pensez a commander,
une tarte flambée a partager pour apéritif T
( le soir uniquement )



Boissons sans alcool

Carola bleue, verte ou rouge 50c) 3,00 € Limonade (25 cl)
Perrier (33c) 4,50 € Diabolo (5 c1
Schweppes tonic (25c1) 4.00 € Schweppes agrumes (33c)
Carola bleue ou rouge (1 1) 4,50 € Fanta Orange (33 cl)
Sirop : grenadine, fraise, péche, Coca, Coca Zero (33cl)
citron, menthe, violette, cerise (25 cl) 2,50 € Jus de : orange, pomme, tomate,
Fuze Tea péche 25 c) 4,50 € abricot, annanas et fraise (25 cl)
Boissons chaudes
2,20 € o 3,20 €
Expresso Petit café créme
3,80 € 4,50 €
Double expresso ’ Cappuccino (avec chantilly) ’
2,80 € 4,00 €
Grand café [ rallongé ’ Thé / infusions KUSMI TEA ’
3,80 €
Grand café créme ’ Irish coffee / Café alsacien* 7,00 €

*Le café alsacien est un café chaud, alcoolisé au marc de gewurztraminer et servi avec de la chanﬁ“y.

Boissons froides
25cl:5,50€

lce coffee : expresso, mousse de café, glagon et sivop vanille

Afagato : expresso, une boule d eglace vanille et chantilly

Caramel machiatto : lait ﬁ'oid a la vanille, sauce caramel, g[agons et chanti”y (AVEC ou SANS café)

Cookie ice latte : lait froid au cookie, sauce chocolat, glagons et chantilly (AVEC ou SANS café)

Matcha ice latte : [ait froid au matcha, glagons et chantilly (AVEC ou SANS café)

Digestifs

2cl:4,00 € 4cl:6,00€

Marc de gewurztraminer, ﬁfam]ooise, vieux kirsch, poire, quetsche, mirabelle, calvados,

cognac Vs, rhum, chartreuse,jet 27, ﬂeur de biere et limecello.

4,00 €
4,50 €
4.70 €

4,70 €
4,70 €

4,00 €



Menu Mémé 800 ¢

(midi et soir, semaine et week-end)

Entrée au choix parmi toute la carte

(supplément 2¢€ pour le foie gras)

% % % % %

Jambonneau gri“é, Jus de veau, accompagné de pommes sautées

ou
Cordon bleu pané (volaille, jambon blanc, munster),

servi avec une sauce créme aux champ ignons et accompagné de spaetzles

ou
Osso Bucco de veau, cuisiné avec une sauce a la tomate , spaetzles
ou
Grande salade de saison au choix parmis :

la salade de volaille, la salade de pates au pesto et e poke bowl

¥ %k % % %

Desserts au choix parmi toute [a carte

Menu du Petit Nicolas du Petit NLcolas %

1sirop ou diabolo au choix

+

2 knacks avec que[ques [égumes et au choix 0{68 pommes sautées ou spaetzles

ou

une demi-tarte flambée traditionnelle ou gratinée (uniquement le soir)

+

une ’OOM[Q de g[ace au C”lObC ou ﬁomage b[anc sucrée



Salades et Entrées Froides JAN

% Salade composée de volaille pané
(Filet de volaille pané au panko, servi sur une salade verte gourmande accompagnée de fe’ca,

tomate, olive, pickles de (égume et d'une sauce a la cacahuéte)

Yaportion 12,50 € grande portion 18,80 €

+%* Salade de pates au pesto
(per[es de pates « fvigo[a sarda », pesto, brochette de crevettes mariné au gingembre, chorizo gvi[[é,

poivrons et assaisonement)

Yaportion 13,90 € grande portion 19,90 €

** Poke bowl au saumon
(Gravlax de saumon, feves, ananas, pick[es de [égume, lentille corail & la menthe / concombre /

oignons / citron [ baie rose)

Yaportion 13,90 € grande portion 19,90 €

\/ . . . . .
** Foie gras de canard « ﬁfan(;ats » mi-cuit au macvin, 16,70 €

accompagné dun chutney de saison, et de pains toastés
% Filet de harengs mariné a la créme, au deux pommes 13,70 €
+$* Ratatouille de légumes, oeuf paufait, pain aux graines maison 10,40 €
3* V5 assiette de crudités 9,10 €

+%* Bol de salade verte 3,50 €

Merci de signaler toute allergie alimentaire & votre arrivée. Demandez notre tableau récapitulatif des 14 allergénes.



Plats et specialités du moment A
-
Plats de saison

Osso Bucco de veau, cuisiné avec une sauce a la tomate , spaetzles 23,90 €

Filet de Saint-Pierre roti, servi avec du chorizo gri“é, 25,50 €

accompagné d'une pwée andalouse de pomme de terre et de tomate

Rumsteack de beeuf « frangais » saisi & la plancha, 26,10 €

Jus de veau aux épices dumonde, [égumes du moment et pommes sautées

Travers de porc du Mont Vantoux, sauce barbecue, pommes sautées 24,90 €

Spécialités alsaciennes

Bibeleskaes (fromage blane, ail, ciboulettes et oignons), pommes sautées

avec du jambon sec 13,90 €
sans jambon (a préciser a la commande) 11,50 €
Ja‘mbonneau gri“é, jus de veau, accompagné de pommes sautées 21,80 €
Cordon bleu pané (volaille, jambon blanc, munster), servi avec une sauce 23,20 €

créeme aux cham]o ignons et accompagné de spaetz[es

Choucroute garnie a la strasbourgeoise (5 viandes, choux et pomme vapewr) 24,50 €

Beeuf gros sel (cuisson pot au few), crudité et pommes sautées 24,50 €

Merci de signaler toute allergie alimentaire & votre arrivée. Demandez notre tableau récapitulatif des 14 allergénes.



Flammekueches de [a maison A

(UNIQUEMENT LE SOIR et le hundi midj)

La ﬂammekueche, ou tarte ﬂambée, estun p[at traditionneml alsacien, composée d'une ﬁne abaisse de
pate a pain (sans levure) recouverte de ﬁromage blanc, de lardons et d’oignons, cuite a four tres chaud.
En Alsace, il est de coutume de commander une tarte ﬂambée ala fois etdela partager entre tous les

convives autour d’'une table.

Flammekueche Traditionnelle 11,00 €
(fromage blanc, lardons, oignons)

Flammekueche Végétarienne 12,00 €

ﬁomage blanc, oignons, c/zamngnons ﬁaz’s, tomates cor_zﬁfes, emmenfa/)

Flammekueche Ail et Ciboulette 12,00 €
ﬁomage blanc, lardons, oignons, ail et czéou/eﬁe)

Flammekueche Gratinée 12,00 €
(fromage blanc, lardons, ojgnons, emmental)

Flammekueche Forestiére & lemmental 13,00 €
ﬁomage blanc, lardons, oignons, c/zamp{gnans ﬁa[s, emmem‘a/}

Flammekueche Chévre / Miel 13,50 €

ﬁomage blanc, lardons, oignons, chévre, noix et mz'e/)

Flammekueche Munster 13,50 €

ﬁomage blanc, lardons, oignons, cumin, munsfe;y@m[er}

Flammekueche Comtoise 13,50 €

ﬁomage blanc, saucisse ﬂmée, oignons, comfe?

F[ammekweche du mois (4 demander aux serveuses)

FORMULE tarte flambée & volontée TOUS LES LUNDIS SOIRS

(26€ avec dessert et 21€ sans dessert).
Tartes flambées & emporter le undi midi + le soir : lundi, jeudi, vendredi et samedi.

Merci de signaler toute allergie alimentaire & votre arrivée. Demandez notre tableau récapitulatif des 14 allergénes.



Fromages

Assiette de 2 fromages : 6,50 € Assiette de 3 fromages : 8,00 €

Gourmandises 4

Desserts maison
Dessert du jour (demandez awx serveuses, quantité limitée) 8,00 €
Alsa’choux 8,00 €

(pate & choux, créme mascarpone praliné, café)

Baba bouchon, imbibé de rhum, servi avec de la chanﬁ“y 8,00 €

Fontainebleau aux fmits rouges 8,00 €

&szlsse//e, créme monté sucrée, j%[z‘s rouges et coulls)

Va Tarteﬂambée auxﬁuits dumoment ( uniquement le soir et le lundi mid) 6,50 €

Coupe de g,.a.ce (glace artisanale achetée )

Coupe Martiniquaise 8.50 €

2 boules rhum-raisin, mini baba au rhum et chanﬁﬂy

Coupe Festive 8.50 €

1boule vanille et 1 framboise, fruits rouges frais, chantilly et coulis de fruits rouges

Glace / sorbet 1 boule 3,00€  2boules5,50 € 3 boules 8,00 €

Parfums de glace :vanille, chocolat, chocolat blanc, rhum-raisin, café et pistache.

Parfums de sovbet : framboise, citron et poire.

Supplément chantilly : 0.50 € Supplément coulis : 0.50 €

Sorbet arrosé au schnaps 2cl I boule 6,00 €, 2 boules 7,50 €, 3 boules 9,00 €

Au choix : citron avec marc de gewurztraminer | framboise avec framboise / poire avec poire

Merci de signaler toute allergie alimentaire & votre arrivée. Demandez notre tableau récapitulatif des 14 allergénes.



