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Mémé Liesel vous présente son équipe

CUISINE

(les petites mains indispenssables, dans les coulisses)

Nicolas gérant et chef de cuisine,

Frédéric chef de partie,
Siham aide de cuisine / plongeur,

Extra plonge et aide de cuisine.

SALLE

(les grands sourires, sur le devant de la scéne)

Pauline gérante,
Dilek responsable de salle,
Jessica serveuse,

Elif jeune serveuse.

Les Apéritifs

Coupe de crémant d’Alsace (10c) 6,50 € Ricard / Pontarlier(z c1 4,50 €
Kir au crémant (scl) 8,00 €  Whisky The Famous Grouse 4 c) 6,00 €
Macvin du Jura (10c) 10,00 €  Baileys o 4,50 €
Gewurztraminner VT(10 ¢ 12,00 € Martini o 4,50 €
Muscat d’Alsace (10 cl) 6,00 €  Porto blanc ou rouge (10 ch 5,00 €
Vin blanc avec creme (10¢l : 5,00€  Suze ) 4,50 €
péche, cassis, pain d’épices, Campari sec “ cl 4,50 €
framboise, griotte et violette Campari orange (8 cl 5,00€

Les Biéres

25 cl 50 cl 25cl 50 cl
Biere blonde Meteor 4,50€ 7,50€ Bicre de saison 4,70€ T7,70€
Amer ou Cynar 5,00€ 8,00€ Panaché / Monaco 4,50€ 7,50 €
Bicre Sans alcool (33c) 4,90 €
« Alpirsbacher »

Pensez a commander,
une tarte flambée a partager pour apéritif 1
( le soir uniquement )



Boissons sans alcool

Carola bleue, verte ou rouge Goc) 3,00 € Limonade (25 cl)
Perrier (33cl) 4,50 € Diabolo 25 c1)
Schweppes tonic (25cl) 4.00 € Schweppes agrumes (33c)
Carola bleue ou rouge (11) 4,50 € Fanta Orange (33 )
Sirop : grenadine, fraise, péche, Coca, Coca Zero (33cl)
citron, menthe, violette, cerise (25 cl) 2,50 € Jus de : orange, pomme, tomate,
Fuze Tea péche 25 c) 4,50 € abricot, annanas et fraise (25 cl)
Boissons chaudes
2,20 € o 3,20 €
Expresso Petit cafe creme
3,80 € 4,50 €
Double expresso ’ Cappuccino (avec chantilly) ’
2,80 € 4,00 €
Grand café [ rallongé ’ Thé / infusions KUSMI TEA ’
3,80 €

Irish coffee / Café alsacien* 7,00 €

Grand ca}fé créme

*Le café alsacien est un café chaud, alcoolisé au marc de gewurztraminer et servi avec dela chanti”y.

Boissons froides ou chaudes
25 cl : 5,50 €

Caramel machiatto : lait froid OU chaud & la vanille, sauce caramel et chantilly (AVEC ou SANS café)
Cookie latte : lait froid OU chaud au cookie, sauce chocolat et chantilly (AVEC ou SANS café)

Matcha latte : [ait froid OU chaud au matcha et chantilly (AVEC ou SANS café)

Digesﬁﬁ

2cl:4,00€ 4cl:6,00€

Marc de gewurztraminer, ﬁfambo'tse, vieux kirsch, poire, quetsche, mirabelle, calvados,

cognac Vs, rhum, chartreuse, Jet 27, ﬂeur de biere et limecello.

4,00 €
4,50 €
4.70 €

4,70 €
4,70 €

4,00 €



90,00 €

Menu Mémé Menu de Liesel

(midi et soir, semaine et week-end) (midi et soir, semaine et week-end)
6 escargots au bewrre persillade Entrée au choix sur la carte
ou (supplément 2€ pour le foie gras)

Feuilleté au munster,
* %k %k k¥

salade de choux blanc au kirsch _ _
Supréme de pintade aux morilles

* kK Ok ey ..
cutsmees auvin Jaune,

Boudin noir au deux pommes accompagné de sp aetzles
servi avec un petit jus de veau ou
et une gelé de gewurztraminer Joue de porc 1bérique braisée au pinot noir,
ou crémeux de céleri a la vanille, [égumes g[acés,
PAté en crofite « maison » au canard, servie avec des pommes sautées
ﬁgue etfoie gras, NE& SN
(porﬁon p[at servie avec une salade verte) Desserts au choix parmi foute la carte

* %K %%

Desserts au choix parmi toute [a carte

P it N.
%, 00 &
(jusqu'a 12 ans)

2 knacks avec des pommes sautées ou spaetzles

ou

une demi-tarte flambée traditionnelle ou gratinée (uniquement le soir)

+

une ]OOUL[C 0{6 g [ace au choix ou fromage b[anc sucrée



Entrées Chaudes et Froides A

*%* Feuilleté au munster, salade de choux blanc au kirsch, sauce cumin =~ 13,50 €

(Chausson de pate feuilleté au beuure garmie de munster frais)

o Escargots beurre persi“ade

Part6 9,50 € Part 12 14,50 €
+3* PAté en crofite « maison » au canard, ﬁgue et fole gras 14,50 €
*%* Foie gras de canard « ﬁfangais » mi-cuit au macvin, 16,70 €

accompagné d'un chutney de saison, et de pains toastés

3* 5 assiette de crudités 9,10 €

+%* Bol de salade verte 3,50 €

Merci de signaler toute allergie alimentaire & votre arrivée. Demandez notre tableau récapitulatif des 14 allergenes.



Plats et spécialités du moment
Plats de saison

A
=

Boudin noir au deux pommes (pomme de terre sautée et compotée de pomme),

servi avec un peﬁt J'us de veau et une gelé de gewwztraminer

Cuisse de canard conﬁte, servie sur du choux rouge cuisiné

aux pommes et aux marrons

Poéllé de paetz[es servie avec des esca[oppes de foie gras poé[ées,

poires caramélisées et crumble aux ép ices de noél

Supréme de pintade aux morilles cuisinées au vin Jaune,

accompagné 0[6 spaetz[es

Dos de cerf sauce grand veneur, crémeux de céleri & la vanille,

carottes g[acés, accompagné de spaetzles

Spécialités alsaciennes
Bibe[es kaes (fvomage blanc, ail, ciboulettes et oignons), pommes sautées
avec du jam’oon sec

sans jambon (a préciser a la commande)

Joue de porc 1bérique braisée au pinot noir,

18,50 €

24,80 €

27,30 €

27,90 €

28,90 €

15,80 €

12,50 €

25,90 €

7 \ [N . 7 7 . )
cremeux de celem a la vamﬂe, [egumes g[aces, servie avec des ]OOWIWICS sautées

Choucroute garnie & la strasbourgeoise (5 viandes, choux et pomme vapeur)

Filet de sandre sur son lit de choucroute, servi avec une sauce fagon

beuwe Io[anc au crémant d’Alsace

26,50 €

27,20 €

Merci de signaler toute allergie alimentaire & votre arrivée. Demandez notre tableau récapitulatif des 14 allergenes.



Flammekueches de [a maison A

g =
(UNIQUEMENT LE SOIR)

La flammekueche, ou tarte flambée, est un plat traditionneml alsacien, composée d’une fine abaisse de pate a pain
(sans levure) recouverte de ﬁfomage blanc, de lardons et d’oignons, cuite & fow treés chaud.
En Alsace, il est de coutume de commander une tarte flambée a la fois et de la partager entre tous les convives

autour d’'une table.

Flammekueche Traditionnelle 11,00 €
(ﬁ:'omﬂge b/ﬂn@ /él}"dOn.S:. 0[(?7’10}’15’}

Flammekueche Végétarienne 12,00 €

ﬁomage blanc, oignons, c/zamngnons ﬁazls, tomates corﬁfes, emmenfa/)

Flammekueche Ail et Ciboulette 12,00 €

ﬁomage blanc, lardons, oignons, ail et ciboulette)

Flammekueche Gratinée 12,00 €
ﬁomage blanc, lardons, oignons, emmental)

Flammekueche Forestiére 4 'emmental 13,00 €
ﬁomage blanc, lardons, oignons, c/zampt('gnons ﬁa[s, emmental)

Flammekueche Chévre [ Miel 13,50 €

ﬁomage blanc, lardons, oignons, chévre, noix et miel)

Flammekueche Munster 13,50 €

ﬁomage blanc, lardons, oignons, cumin, munsferj@rmzér)

Flammekueche Comtoise 13,50 €

ﬁomage blanc, saucisse ﬁmée‘, oignons, comz‘e?

F[ammekueche du mois (4 demander aux serveuses)

FORMULE tarte ﬂa‘mbée avolontée LESSOIRS 21,00 €
(hundi, jeudi, vendredi et samedi)

Tartes flambées (salée et sucrée) a partager ou pas !

Tartes flambées & emporter le soir : bindi, jeudi, vendredi et samedi.

Merci de signaler toute allergie alimentaire & votre arrivée. Demandez notre tableau récapitulatif des 14 allergénes.



S

Assiette de 2 ﬁomages : 6,50 € Assiette de 3 ﬁfomages :8,00 €

Gourmandises &

Desserts maison

Dessert du jour (voir ardoise, quantitée limitée) 8,00 €

Vo Tarte ﬂambée aux _)Cmits du moment (uniquement le soir) 6,50 €
Desserts glacée (ghce artisanale achetee)

Afagato : expresso chaud, une boule de glace vanile t chantill 5.50 €

Meringue glacée « fait maison » (Vanille/framboise) & 8.50 €

Profiteroles & 8.50 €

(choux pra[inée, glace vanille, sauce au chocolat et chanﬁ“y)

Coupe Mont-Blanc 8.50 €

1 boule marron g[acé, 1 boule chocolat blanc, créme de marron et chantiﬂy

Coupe pistache 8.50 €

2 boules pistache, brownie, coulis de pistache et chanﬁ“y

Coupe Intensse chocolat 8.50 €

1 boule chocolat, 1 boule chocolat blanc, brownie, sauce au chocolat et chanﬂﬂy

Coupe Poires Belle-Héléne 8.50 €

2 boules vanille, poires pochées, sauce au chocolat chocolat et chantilly

Glace [ sorbet 1 boule 3,00 € 2 boules 5,50 € 3 boules 8,00 €

vanille, chocolat, chocolat blanc, marron g[acé, café, pistache, ﬁ'amboise, citron et poire.

Supplément chantilly : 0.50 € Supplément coulis : 0.50 € (chocolat, pistache, caramel)
Sorbet arrosé au schnaps 2cl 1boule 6,00 €, 2 boules 7,50 €,  3boules 9,00 €
Auchoix : citron avec marc de gewurztraminer [ framboise avec framboise / poire avec poire

2
™ sauce au chocolat, créme de marron, brownie, choux, meringue, chanti“y, poire pochée...



