Menu d’Anniversaire

Dimanche midi1” Décembre 2024

Mémé Liesel fétes ses 10 ans

Sur place 48.00 € / pers. (hors boissons)

Acompte par chéque de 50% demandé a la réservation.

Le lundi 1¢r décembre 2014 le restaurant Mémé Liesel a ouvert ses portes
pour la toute premieére fois. Cela a été le début d’une grande aventure qui depuis
toutes ses années continuent a perdurer et cela grdce a vous, nos chers clients.
Afin de féter cet anniversaire, nous avons décidé de marquer le coup en vous
proposant un menu unique et festif. Nous espérons que vous aurez autant de
plaisir a le déguster, que nous en avons, a l'idée de partager cet anniversaire
avec vous. Pour loccasion nous avons le plaisir de vous offrir a vous chers
clients fidéles et toujours au rendez-vous, une coupe de champagne rosé, afin
de trinquer tous ensemble comme il se doit.

Merci car sans vous tout cela ne serait pas possible.

Pauline et Nicolas.

Foie gras de canard marinée au vin rouge fait par le Chef,

servi avec du pain briochée aux graines et un chutney de saison.

i

Carré de veau servi avec des légumes anciens, petit jus de veau,

accompagné de galettes de pommes de terre & lalsacienne.

i

Délice gourmand au chocolat et fmits rouges

Pour les enfants, nous pouvons vous proposer pour 21€ de faire le méme plat en demi portion + le dessert.



