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Le midi uniquement sur réservation. Menu a 43.00 € par personne (hors boisson)

Acompte de 50% par cheque pour réserver.

La cochonnaille est une féte traditionnelle en Alsace et dans d’autre région du nord qui a lieu normalement a
partir de la mi-octobre jusqu’a fin novembre. Il s’agit d’un repas préparé et congu normalement avec les
parties du cochon ne pouvant pas étre conditionné ou conservé pour I’hivers. Ainsi un grand repas été
organisé avec les gens du village pour partager différents mets réalisés a base de cochon.

Afin de marquer I’événement le restaurant Mémé Liesel propose comme chaque année un menu spécial
en cet honneur. A chaque étape de ce menu festif vous aurez le plaisir de déguster des spécialités
alsaciennes mais surtout des plats entierement fait maison. En effet, plus qu’un repas autour du cochon,
nous vous proposons une cuisine qui sublime cet aliment et le décline de différentes fagons de le cuisiner,
grace au savoir-faire du chef Nicolas. Le mélange de la cuisine traditionnelle et de produits raffinés ferons
de votre repas, une véritable expérience culinaire.

Alors n’hésitez plus pour réserver votre table car les places disponibles sont limitées.

Petite assiette de charcuterie

Jambon persillé « fait maison »,

servi avec une salade verte

Tatin de boudin noir et de pomme de terre,

accompagné d’'une compoté de pommes

Trou Alsacien au marc de gewurztraminer

Paté en crolte Alsacien chaud « fait maison », _ J N
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accompagné d’une purée de butternut a la truffe ‘ s \ f ‘
Munster frais mariné au kirsch

Vacherin glacé vanille / framboise




