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A I'approche de la nouvelle année 2024, Mémé LIESEL vous invite a réserver en famille, entre amis ou
méme en amoureux, un moment festif autour d’'un menu unique élaboré spécialement pour
I’occasion par le Chef Nicolas et son équipe.

Des amuses bouches au dessert, venez découvrir nos plats fait maison,
cuisinés a partir de produits frais et de qualité. —%

Nous vous accueillerons a partir de 12h15.
Animation musicale en live, proposée par le groupe DUO DREAM (Pauline et Julien),
chanteuse et musicien du Territoire de Belfort.

Assortiment d’amuse-bouche :

Roulet de magret de canard fumé par nos soins aux pruneausx,
Profiterole de bibeleskds de saumon fumé par le Chef,
Toast de foie gras de canard au macvin,

Panacotta a la cancoillotte et saucisse Morteau,
Velouté aux cépes.

Coupe de Champagne rosé de la maison Fery-Bertin
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Gambas flambées au whisky alsacien, accompagnées d’un riz vénéré

Verre de riesling de la maison Jean Baptiste Adam
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Tourte briochée au veau et foie gras de canard,
accompagnée d’une purée de courge et d’une fricassée de topinambour.
% de bordeaux rouge Saint-Emilion du chéteau les Vieilles Pierres
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Brie de Meaux a la truffe.
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Blchette gourmande au chocolat blanc et pomme granny
(Mousse chocolat blanc, compoté de pommes caramélisées, biscuit Breton)

Café ou thé + eau plate ou gazeuse durant le repas.

Sur réservation uniquement avec un accompte de 50 % par chéque.

En option : Accord mets et vins proposé pour 30€ / pers.



