Vente a emporter pour les fétes de fin d"année.
A
Noél et Nouvel An =

Cette année, nous avons décidé de ne pas augmenter les prix pour nos ventes a emporter au
contraire nous avons méme baissé celui du foie gras par rapport a | 'année derniére ; et ceux
pour la méme qualité de produit vendu.

1. Foie gras de canard mi-cuit au macvin ~ 195€ /Ky

Foie gras de canard 100 % francais (élevé, abattu et conditionné).
Le foie gras proposeé a la vente & emporter est la méme recette
que celle qui a remporté le ler prix de l'institution de la gastronomie Francaise lors du concours
de Foie Gras du Territoire de Belfort 2021 organisé a la salle des fétes de Belfort le samedi 30
octobre.

21. Saumon Bomlo fumé par nos soins 95€/Kyg w

Saumon Bgmlo en provenance de la Norvege respectant une charte

d'élevage et de nourriture bien précise pour assurer une qualité premium.

Ce saumon est préparé et fumé au bois de hétre, directement sur place au restaurant mémé liesel
par le chef Nicolas.

3. Biiche onctueuse citron / fraise
(mousse chocolat blanc, nappage citron vert, insert fraise, sablé pure beurre)

Biiche glacée aux marrons

(glace aux marron, glace chocolat blanc, biscuit génoise et napage chocolat noir)

4 pers.: 22,00 € 8 pers.: 36,00 €

1/. Uniquement sur commande au préalable
a partir du LUNDI 18 NOVEMBRE jusqu’au mercredi 18 decembre 16h MAXIMUM.

2/. Réception des commandes :
- de Noél : le LUNDI 23 DECEMBRE entre 15h et 17h30 MAXIMUM.
ou
le MARDI 24 DECEMBRE entre 10h et 14h MAXIMUM.

- De Nouvel An : le LUNDI 30 DECEMBRE entre 15h et 17h MAXIMUM.

3/. Pour passer commande par mail merci de nous communiquer votre nom, prénom, adresse
mail et numéro de téléphone.

4/. Acompte de 50% OBLIGATOIRE par cheque, pour valider votre commande & transmettre
au plus tard le vendredi 20 décembre.




Vente a emporter

et commande traiteur

Vous avez un repas entre amis ou en famille. Vous souhaitez
faire plaisir a quelqu’un et offrir des produits du terroir et |
d’Alsace. Vous n’avez pas le temps de cuisiner. Que de raisons
pour passer une commande chez Mémé Liesel ! En effet, nous
proposons un petit service traiteur pour certains de nos
produits, dans la limite de nos stocks de production.

Nos produits en vente a emporter : (commande 244 a [’avance)

Foie Gras de canard au macvin, chutney du moment
1 portion : 10.50 € (210€ / KG)
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- Choucroute garnie (knack, saucisse fumé, lard, échine,
jambonneau, pomme vapeur, choucroute au riesling)
1 portion : 15.50 €

- Jarret de porc braisé a I’amer bicre, avec pommes sautées ou spaetzles
1 portion : 14.10 €

- Demandez les autres plats de la carte que vous pouvez prendre a emporter.

- Certains plats de notre carte du marché peuvent étre pris a emporter,
N’hésitez pas a nous demander et a quelle pris nous les proposons.
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Tartes flambées du jeudi au lundi inclus :
UNIQUEMENT LE SOIR

Traditionnelle  7.00 € Chévre & Miel 8.00€  fiiii
Végétarienne 7.00 € Forestiére & emmental  9.00 € T g B \

Ail & Ciboulette  7.00 € Munster 9.00€ e gl
Gratinée 8.00 € Comtoise 10.00 €



Nos gateaux SUR PLACE OU A EMPORTER
SUR COMMANDE UNIQUEMENT : (commande 72h a /’avance)

Pour mettre sur vos gateaux,on peut faire une plaquette personnalisée en pate d’amande : 2.50 €.

Si vous prennez un menu la conception du gateau engendrera un surplus de 8.00 € sur la note global.

- Vacherin glacée vanille / framboise

A emporter 6 pers. : 31.00 € 8 pers. : 40.00 €
Sur place 6 pers. : 40.00 € 8 pers. : 52.00 €
- Omelette-Norvégienne glacée vanille / framboise
A emporter 6 pers. : 31.00 € 8 pers. : 40.00 €
Sur place 6 pers. : 40.00 € 8 pers. : 52.00 €

- Forét Noire au kirsch
A emporter 6 pers. : 32.00 € 8 pers. : 41.00 €
Sur place 6 pers. : 42.00 € 8 pers. : 54.00 €

- Vaucluse
A emporter 6 pers. : 31.00 € 8 pers. : 40.00 €
Sur place 6 pers. : 40.00 € 8 pers. : 52.00 €

- Framboisier (attention ne peut pas étre fait toute I’année).

A emporter 6 pers. : 32.00 € 8 pers. : 41.00 €
Sur place 6 pers. : 42.00 € 8 pers. : 54.00 €

- Charlotte au chocolat et au rhum

A emporter 6 pers. : 31.00 € 8 pers. : 40.00 €
Sur place 6 pers. : 40.00 € 8 pers. : 52.00 €

- Gateau aux fruits de saison

A emporter 6 pers. : 32.00 € 8 pers. : 41.00 €
Sur place 6 pers. : 42.00 € 8 pers. : 54.00 €

- Saint-Honoré
OU réalisation a base de choux a la creme patissiére et au kirsch

A emporter 6 pers. : 32.00 € 8 pers. : 41.00 €
Sur place 6 pers. : 42.00 € 8 pers. : 54.00 €

- Tarte maison: tarte alsacienne aux pommes, tarte au citron meringué, tarte aux
poires et créme d’amande, tarte au chocolat et noix de pécans, tarte aux fruits de saison,
tarte tatin, linzer torte (tarte alsacienne a la confiture), ...

A emporter pour 10 pers. : 40.00 € P
Sur place pour 10 pers. : 60.00 €

N’hésitez pas a demander I’album photos,
pour voir toutes les patisseries que nous pouvons réaliser.

Pour toutes autres demandes particulieres, merci de voir avec la responsable !



